
Du 06 au 12 Avril 
La Table du Clos d’Orrière 

LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI SAMEDI DIMANCHE 

DEJEUNER 

Potage Parmentier 
ou 

Paté en croûte 
-- 

Joue  de porc 
Pommes de terre 

sautées 
-- 

Fromage ou laitage 
-- 

Patisserie 

Potage Provençal 
ou 

Crèpe au fromage 
-- 

Poisson façon 
Meunière, épinards 

à la crème 
-- 

Fromage ou laitage 
-- 

Pêche Melba 

Potage Pois Cassés 
ou 

Salade de Cervelas 
-- 

Sauté de dinde  
Riz pilaf 

-- 
Fromage ou laitage 

-- 
Crème coco 

Tapioca 

Potage Crecy 
ou 

Salade Perle thon 
et mais 

-- 
Mix grill,  

pommes de terre 
au four 

-- 
Fromage ou laitage 

-- 
Salade de fruits 

 

Potage au épices 
ou 

Terrine de 
Campagne 

-- 
Poisson du jour 
Flan de poireaux 

-- 
Fromage ou laitage 

-- 
Crumble aux fruits 

Potage de 
Mérdional 

ou 
Pomelos 

-- 
Saucisse purée 

-- 
Fromage ou laitage 

-- 
Entremet 

Potage courgette 
ou 

Terrine de poisson 
-- 

Cuisse de poulet 
frites 

-- 
Fromage ou laitage 

-- 
Patisserie 

DINER 

 
Potage 

-- 
Penne rigate à la 

carbonara 
-- 

Fromage ou laitage 
-- 

Crème dessert 
 

 
Potage 

-- 
Jambon au porto 
Purée de pommes 

de terre 
-- 

Fromage ou laitage 
-- 

Yaourt aux fruits 

 
Potage 

-- 
Bouchées au 

poisson 
-- 

Fromage ou laitage 
-- 

Mousse au chocolat 

 
Potage 

-- 
Courgettes à la 

bolognaise 
-- 

Fromage ou laitage 
-- 

Flan caramel 
 

 
Potage 

-- 
Omelete, 
Tortillini 

-- 
Fromage ou laitage 

-- 
Liégeois 

 
Potage 

-- 
Quiche aux 

oignons 
-- 

Fromage ou laitage 
 

Compote 

 
Potage 

-- 
Roti de porc, 
Macedoine 
Mayonnaise 

-- 
Fromage ou laitage 

-- 
Fromage blanc aux 

fruits 
 

Ce menu pourra être modifié en fonction du marché et des fournisseurs 

Bœuf origine  


