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Ce menu pourra étre modifié en fonction du marché , des fournisseurs et de la météo

LUNDI

MARDI

La Table du Clos d’Or'F:é\re

»

03 Aout au 09 Aout 2026 e

MERCREDI

JEUDI

DEJEUNER

VENDREDI

SAMEDI

DIMANCHE

Potage aux épices
ou
Poireaux
vinaigrette
Parmentier de
boeuf ,
Salade verte

Fromage ou laitage

Fruits frais

Potage

Saucisse de

strasbourg,

julienne de
légumes

Fromage ou laitage

Liégeois

Potage crécy
ou
Salade de tomates
Saumonette
Poélée de légumes

Fromage ou laitage

Coupe fruits
chantilly

Potage

Emincé de volaille,
champignons et
pommes de terre

Fromage ou laitage

Yaourt au fruit

Potage Méridional
ou
Melon Pasteque
Roti de porg,
Lentilles vertes

Fromage ou laitage

Créme renversée

Potage

Bouchée forestiére
salade

Fromage ou laitage

Mousse au chocolat

Potage Pois cassé
ou
Salade de moules
et brocolis
Galette jambon
fromage, salade
verte

Fromage ou laitage

Salade de fruits

DINER
Potage
Chili con Carne,
riz

Fromage ou laitage

Flan caramel

Potage
Campagnard
ou
Rillette de porc
Poisson du jour
Poélée de légumes

Fromage ou laitage

Far breton

Potage

Curry de dinde,
purée de pomme
de terre

Fromage ou laitage

Fromage blanc aux
fruits

Potage de
Courgettes
ou
Maquereaux au vin
blanc
Saucisse de
toulouse, semoule

Fromage ou laitage

Entremet

Potage
Quiche aux thon
Salade

Fromage ou laitage

Semoule au
caramel

Potage Parmentier
ou
Mousse de canard
Cuisse de poulet
rotie, frites

Fromage ou laitage

Patisserie

Potage

Galantine Olives
Macédoine

Fromage ou laitage

Compote
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